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GASTHAUS ZUM FELDSEE

Speisekarte vom Gasthaus

Tagesessen auf zusitzlichen Tafeln

Wir bedienen Sie gerne an der Theke im Gasthaus.
Die Getrinke und das Essen werden direkt gerichtet.

Ansonsten erhalten Sie von der Kiiche einen Pager zur Abholung.

Das Besteck und Brot, sowie Ketchup ect. diirfen Sie sich gerne links
neben der Kiichenausgabe selbst nehmen.

Fladlesuppe 6,50 Beilagensalat vegetarisch 6,30
Heifle Brithe mit Streifen vom mit Blattsalat und verschiedenen
Krauterpfannkuchen Rohkostsalaten, Joghurtdressing
Grof3er Linseneintopf vegetarisch 11,00 | kleine Portion 6,90

mit Linsen, Kartoffeln und Gemiise

- dazu ein Wienerle + 2,00

Grofle reichhaltige Gulaschsuppe 14,00 | kleine Portion 9,50
mit Rindfleisch und Kartoffeln, Paprika,
Pilzen und Zwiebeln

Ein Paar Wienerle mit hausgemachtem Kartoffelsalat 9,90
Teller Spitzle mit Pilzrahmsauce vegetarisch 7,50
Teller Pommes frites (inkl. Ketchup/Mavyo) vegetarisch 7,90
Teller Brigele (Bratkartoffeln) vegan 8,00
Jalate mit wre ofirne Wiwsscht
Grof3er bunter Salatteller vegetarisch 12,50
Griiner Blattsalat, verschiedene Rohkostsalate

und Kartoffelsalat
=>» mit Gemiise-Maultaschen vegan 16,90

mit Joghyre. oder
alsamicodressing?

Woaurstsalat oder Elsisser (mit Kise), Brot 13,60

als Beilage dazu: Pommes oder Briigele + 4,30
~ Inklusivpreise in EURO ~

Allergene und Zusatzstoffe konnen in einer extra Speisekarte an der Theke oder im Schaukasten eingesehen werden.
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GASTHAUS ZUM FELDSEE

Brigele ist Badisch
und heift
(Bmt@m’ff eln.
Diese werden aus

gef(gcﬁten.
Kartoffeln in
Scheiben
gescﬁm’tten und in
einer Pfanne
krossgebraten-

Geschmortes Rindsgulasch 22,50

vom Naturpark-Weiderind in simiger
dunkler Sauce mit Spitzle

Ein paar Bauernbratwiirste 17,00
vom Naturpark-Schwein mit Briigele,
abgeschmelzten Zwiebeln und Bratensauce

Schwarzwilder Bibiliskase vegetarisch
mit Brigele 14,00

mit Brot und Butter 10,50
Das Rezept fiir den Bibiliskdse stammt noch von
Uroma Gretel. Kérniger Frischkéise und Magerquark

werden nach Hausrezept verfeinert und mit Schnittlauch,
Kiimmel, edelsiifem Paprika, sowie feinen Zwiebeln garniert.

Kaiserschmarrn mit Rosinen vegetarisch
mit Puderzucker 10,00
mit Kompott oder 2 Kugeln Vanilleeis 13,80

ab Freitag:
Fleischkiichle (Rind) 18,90
vom hofeigenen Galloway-Rind
mit Brigele und Sauce (Braten- oder Pilzrahm)

(Hauptgericht als kleine Portion 2,00 € giinstiger)
Beilagen zum Hauptgericht

Portion Rotkraut / Sauerkraut + 3,50
Beilagensalat mit Joghurtdressing + 6,30

~ Inklusivpreise in EURO ~

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen in einer extra Speisekarte an der Theke oder im Schaukasten eingesehen werden
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Tire thsre kleie WButzele /élé/ /()ﬁﬁ(y
Auerhuhn vegetarisch 4,50
Kleine Portion Spitzle mit Bratensauce

Gams vegetarisch 5,00
Kleine Portion Pommes frites

(inkl. Ketchup/Mayo)

Elritze vegan 5,00
Kleine Portion Brigele
Luchs 8,00

Ein Wienerle mit Pommes frites

Fanny vegetarisch 7,50
Kleine Portion Kaiserschmarrn mit Apfelmus

7/MMI%LZ WBrot
Gallowaybrettle 9,00

Ein Paar kaltgeriucherte Vesper-Wiirste vom
hofeigenen Galloway-Rind mit Garnitur und Zwiebelringen

Berg-Kisebrett vegetarisch 14,50
Milder Bergkise und Bibiliskiise mit Garnitur und Zwiebelringen, Butter

Hirtenvesper 15,90
Mit Schwarzwilder Schinkenspeck, mildem Bergkise, Hausmacherwurst und
eine Vesper-Wurst vom hofeigenen Galloway-Rind
mit Garnitur und Zwiebelringen, Butter

Ebbis Sifses an Fiiles
Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne 7,10

Kindereisbecher ,,Oskar* 5,20
2 Kugeln Eis und bunte Schokolinsen, Sahne

Kaiserschmarrn mit Rosinen vegetarisch
mit Zwetschgen-Kirsch Kompott 13,80

mit Puderzucker 10,00
mit 2 Kugeln Vanilleeis 13,80
mit Apfelmus 12,00

Schwarzwilder Kirschtorte (nur Sa & So, Feiertag) 5,60
Verschiedene Kuchen (siche Thekenvitrine) ab 4,00

~ Inklusivpreise in EURO ~

Allergene und Zusatzstoffe konnen in einer extra Speisekarte an der Theke oder im Schaukasten eingesehen werden.
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GASTHAUS ZUM FELDSEE

Berg-Brunch

Fruhstuck & Mttagessen +Dessert
als Kalt-Warmes Buffet

Kaffee & Tee Fruchtsafte & Wasser zumFrthstiick inklusiv |
Auswahl an dfenfrischen Backwaren | versch Wirst-, Schinken- &
Kaseaufschnitt, Weichkase | Tormaten-Mozzarella-Salat |
Rihreier | Miigli it Mlch | Obstsalat | Frucht- und Naturjoghurt |
Auswahl an Marmreladen | Honig & Nussnougat-Aufstrich

ab 11:30 Uhr: Suppe (vegetarisch) & Salatbuffet |
saisonale Mttagessen-Auswahl (Reisch u vegetarisch)
it verschiedenen Bailagen | Desserts

Termine: 11.05.]01.06.|13.07.|14.09.|12.10
Dauer von 10:30 Uhr bis 14:00 Uhr
(bitte die Wanderzeit zustZlich einplanen)

Erwachsene (ab15 J) 38- | Kinder (6-14 J) 16,- | Kinder bis 5 J. frei

WIr freuen uns auf Ihr Konmen!
Btte vorab schnftlich anmelden

Raimartihof - Gasthaus zum Feldsee -
Raimertihofweg 12, 79848 Feldberg %"-ﬁ'ﬁt@!
Telefonx 07676-226 Tﬁi [ME] e

info@raimartihof.de | wwraimartinof.de
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