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GASTHAUS ZUM FELDSEE

Speisekarte vom Gasthaus fiir

" angemeldete Gruppen

Die Getrianke und das Essen werden direkt gerichtet.

Das Besteck und Brot, sowie Ketchup ect. diirfen Sie sich gerne links
neben der Kiichenausgabe selbst nehmen.

Linseneintopf vegan grofde Portion 11,00
mit Linsen, Kartoffeln und Gemiise kleine Portion 7,50
- dazu ein Wienerle + 2,00 (micht vegan)

Reichhaltige Gulaschsuppe grofde Portion 14,50
mit Rindfleisch und Kartoffeln, Paprika, kleine Portion 10,00
Pilzen und Zwiebeln

Fladlesuppe grofie Portion 10,00
Heifle Brithe mit Streifen vom kleine Portion 6,60
Kriauterpfannkuchen

Slecnere Gericlite

Ein Paar Wienerle mit hausgemachtem Kartoffelsalat 10,90

Teller Spatzle mit Pilzrahmsauce vegetarisch 7,70

Teller Brigele (Bratkartoffeln) vegan 8,50

Jalate mit wun ofine Wiwrscht

Kleiner Salat vegetarisch 7,50

mit Blattsalat und verschiedenen Rohkostsalaten vom Buffet

Grof3er bunter Salatteller vegetarisch/vegan 15,50
Griiner Blattsalat, verschiedene Rohkostsalate

und Kartoffelsalat

=>» mit Gemiise-Maultaschen vegan 21,00

Wourstsalat oder Elsisser (mit Kise), Brot 13,60
als Beilage dazu: Brigele + 4,30

~ Inklusivpreise in EURO ~

Allergene und Zusatzstoffe kdnnen in einer extra Speisekarte an der Theke oder im Schaukasten eingesehen werden.
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Schwarzwilder Bibiliskise vegetarisch

mit Brigele 14,50

mit Brot und Butter 11,00
Das Rezept fiir den Bibiliskdse stammt noch von Uroma Gretel. Kérniger Frischkdise
und Magerquark werden nach Hausrezept verfeinert und mit Schnittlauch, Kiimmel,
edelstifem Paprika, sowie feinen Zwiebeln garniert.

Kaiserschmarrn mit Rosinen vagetarisch
mit Puderzucker 11,50

mit Zwetschgen-Kirsch Kompott 15,30
mit 2 Kugeln Vanilleeis 15,50

mit Apfelmus 14,00

ab Freitag (Menge begrenzt):

Fleischkiichle (100% Rind) 19,90
vom hofeigenen Galloway-Rind

mit Brigele und Sauce (Braten- oder Pilzrahm)

Beilagen zum Hauptgericht
Portion Rotkraut / Sauerkraut + 3,50
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Gallowaybrettle 9,00

Ein Paar kaltgeriucherte Vesper-Wiirste vom
hofeigenen Galloway-Rind mit Garnitur und Zwiebelringen

Berg-Kasebrett vegetarisch 14,50
Milder Bergkise und Bibiliskise mit Garnitur und Zwiebelringen, Butter

Hirtenvesper 16,90

Mit Schwarzwilder Schinkenspeck, mildem Bergkise, Hausmacherwurst und
eine Vesper-Wurst vom hofeigenen Galloway-Rind

mit Garnitur und Zwiebelringen, Butter

~ Inklusivpreise in EURO ~

Allergene und Zusatzstoffe konnen in einer extra Speisekarte an der Theke oder im Schaukasten eingesehen werden.



